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hladna predjela

Goveđi carpaccio na konavoski način
80.00 kn

salata od hobotnice ispod peke s pitom 
od blitve 
90.00 kn

salata od škampi i zelenih jabuka s 
preljevom od ružmarina 
90.00 kn

listići dalmatinskoG pršuta i paškoG 
sira s maslinama
80.00 kn

juhe 

domaća juha od riba, rakova i školjki  
35.00 kn

krem juha sa šumskim Gljivama 
32.00 kn 

minestrone juha   
32.00 kn

tradicionalna juha od luka
35.00 kn

topla predjela 

zapečeni zaGorski štrukli u slatkom 
vrhnju
45.00 kn

torta od povrća i mozzarelle na umaku 
od rajčice i bosiljka 
65.00 kn

pappardelle s rezancima teletine 
aromatizirane tartufima
75.00 kn

rižoto od šparoGa i kozica 
90.00 kn

  Označava posebno osmišljeno Color Your Plate™ jelo imajući u vidu Vaše zdravlje i učinkovitost. 
 Saznajte više na sheraton.com/fitness.



  Označava posebno osmišljeno Color Your Plate™ jelo imajući u vidu Vaše zdravlje i učinkovitost. 
 Saznajte više na sheraton.com/fitness.

Glavna mesna jela

Goveđi file „fontana“   
Goveđi file sa žara na podlozi pečenih trešnjastih rajčica i
krumpira s dva umaka 
165.00 kn

teleći odrezak s mediteranskim 
povrćem i mozzarellom, obložen 
rezancima od povrća i domaćim 
njokima 
145.00 kn

file svinjske pisanice u umaku od 
kajmaka s rižotom od tikvica
135.00 kn 

pureći file na žaru zapečen s 
krokantom od Graška, serviran sa 
sarmicama od kelja 
120.00 kn

janjeći kotleti u umaku od kadulje i 
meda 
175.00 kn

riblja jela

riblja triloGija 
File brancina, kovača i škampi sa žara posluženi s blitvom na 
maslinovom ulju i rižotom od rikole 
165.00 kn

file orade s koricom od povrća na 
poprženom komoraču 
135.00 kn

prženi Gamberi na povrću  s umakom od 
soje 
115.00 kn



sirevi

izbor sireva s voćem
Gorgonzola, Camembert, Dimljeni sir, Grana padano, Livanjski, 
Mozzarella 
55.00 kn

paški sir 
70.00 kn

slastice

torta s ricotta sirom i umakom od 
jaGoda
30.00 kn

čokoladna torta zaGreb
30.00 kn

hladna krema od kamilice 
25.00 kn

fontana kup 
Sladoled od karamele, jagode i čokolade s voćem mariniranim u 
maraschinu 
35.00 kn

slatki kutak „šefa kuhinje“ 
22.00 kn

  Označava posebno osmišljeno Color Your Plate™ jelo imajući u vidu Vaše zdravlje i učinkovitost. 
 Saznajte više na sheraton.com/fitness.
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Ukoliko ste alergični na određenu vrstu hrane, molimo obavijestite naše zaposlenike kako bismo Vam pripremili odgovarajući obrok. 
Konzumiranje sirovog ili nedovoljno kuhanog mesa, peradi, plodova mora, školjki, jaja ili nepasteriziranog mlijeka može povećati rizik 
od bolesti koje se prenose hranom. Gostima mlađim od 18 godina zabranjeno je usluživanje odnosno konzumiranje alkoholnih pića. 
Zabranjena je prodaja duhanskih proizvoda osobama mlađim od 18 godina. Knjiga dojmova i knjiga žalbi nalaze se na recepciji. 
©2014 Starwood Hotels & Resorts Worldwide, Inc. Sva prava pridržana.
If you suffer from a food allergy please inform your order taker so we could prepare a suitable meal to meet your needs. Consuming 
raw or undercooked meat, poultry, seafood, shellfi sh, eggs or unpasteurized milk may increase your risk of foodborne illness. It is 
illegal to sell alcohol to a person under the age of 18. It is illegal to sell tobaco products to a person under the age of 18. The book 
of impressions and complaint book are available at the front desk.
©2014 Starwood Hotels & Resorts Worldwide, Inc. All rights reserved.
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